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LUNDI__

BETTERAVES ROUGES

JAMBON GRILL SAUCE
CHAMPIGNONS

POMMES PERSILLEES
D'UZEL

COMPOTE DE PECHES

MARDI

LASAGNES DE BOEUF

COMTE DE CLERON

ABRICOT

MERCREDI

FILET DE POULETA LA
BASQUAISE

HARICOTS VERTS
PERSILLES

CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

COMPOTE DE FRUITS

JEUDI

FILET DE HOKI

COURGETTES D'UZELAIL
& FINES HERBES

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

BANANE

VENDREDI

EMINCE DE DINDE AU JUS
SEMOULE
PETIT MOULE NATURE

NECTARINE

ESCALOPE DE DINDE AU
JUS

CAROTTES VICHY

FROMAGE BLANC NATURE

POMME

GRATIN DE
COQUILLETTES AU

CAMEMBERT

COMPOTE DE FRUITS

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

FILET DE POULET

CHOU FLEUR

PECHE

FILET DE COLIN

RIZ

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

ANANAS AU SIROP

GRILLARDIN DE VEAU
AUX CHAMPIGNONS

HARICOTS VERTS
PERSILLES

MAMIROLLE

BANANE

STEAK HACHE AU JUS

COURGETTES
PROVENGCALES BIO

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

PECHE

GRILLADE DE PORC AU
JUS

BROCOLIS & POMMES
VAPEUR BIO

COMTE BIO DE CLERON

COMPOTE DE POMMES

JAMBON BLANC FROID

POMMES VAPEUR D'UZEL

PETIT LOUIS

PRUNES

MELON

HACHIS PARMENTIER
D'UZEL

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AUX PEPITES DE
CHOCOLAT

FILET DE COLIN SAUCE
CITRON

RIZ

VACHE QUIRIT

NECTARINE

COQUILLETTES A LA
BOLOGNAISE

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

SAUTE DE POULET AU
CURRY

EPINARDS
1 PETIT SUISSE NATURE

COMPOTE DE FRUITS

CAROTTES RAPEES
D'UZEL VINAIGRETTE

FILET DE HOKI SAUCE
AURORE

CHOU FLEUR PERSILLE

BANANE

GRATIN CAMPAGNARD
DUZEL AUX OEUFS

FRAIDOU

PRUNES

ESCALOPE DE DINDE AU
JUS

HARICOTS VERTS
PERSILLES

CAMEMBERT

COMPOTE DE PECHES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualite la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement tocal. L'origine des viandes est

" apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
: Le menu intolérances alimentaires supprime les allergénes les plus fréquents, il est sans protéine de lait de vaché, sams poisson &
1 crustaces (traces néanmoins possibles). Le menu pique-nique ne couvre pas les intolérances alimentaires.




